
 

 

 

 

MENÚ DEGUSTACIÓ  2018 

 

Croqueta de calamar i gamba vermella 

Iogurt de foie amb gelatina de Moscatell i crumble d’ametlla torrada 

Crema de ceps amb galets i “pilotetes 

Brandada de bacallà amb xerris i piparres 

Daus de rap enromescat 

Cabrit desossat amb prunes 

Gelat de nata amb llimona i suc de taronja flamejat 

Pastís Cardinal de Xixona 

Escuma de cava amb neules 

Cafès  

VINS 

Blanc: Flor Ermita Despiells Juve Camps  

Negre: Turo 2011 

Cava: Portiu Brut Nature 

 

60€ (iva inclòs) 

 

 

 

Telf. 93 7880518 

www.els4vents.com 
 

http://www.els4vents.com/

